Worgpeisen und Salate

Gemischte Blattsalate vom Keltenhof
mit Rohkost und hausgemachtem
Krauterdressing 5,90
Grobes Forellenmousse auf Rote-Bete-
Carpaccio mit feiner Krauter-Vinaigrette,

Forellenkaviar und Croutons 13,90
Winterliches Ofengemdiise

mit karamellisiertem Ziegenkase,
Senfkérnersauce und

Grana-Padano-Spdnen 10,90

Suppen

Topinamburcremesuppe mit Rotweinessenz
und Hirschriickenstreifen 8,90

Rinderkraftbriihe mit Tafelspitzwirfeln
und Schnittlauch, dazu servieren wir
Maultaschen gefiillt mit Schweinefleisch

oder vegetarisch 6,90
Yegetarisch
Rote-Bete-Knddel auf winterlichem
Bulgursalat und Chili-Sauerrahm 17,90
Hausgemachte Maultaschen mit Rahm-
wirsing und Schmelzzwiebeln 19,20*
Allgduer Kasspatzen mit Réstzwiebeln
und hauseigener Kdasemischung 1590*
Yegan N
1%
Rotwein-Risotto mit sautiertem sy
Radicchio und Pistazien 16,90

Hausgemachte vegane Maultaschen 0%
mit Rahmwirsing und '
Schmelzzwiebeln

&

19,20*

Peichandhof Klagsiker

Unser Weichandhof Salatteller

mit Blattsalaten vom Keltenhof

mit Gurken-Dill-Rahm, Karotten, Krautsalat,
Kartoffelsalat, Malz-Croutons und
gerdsteten KerndIn, Krauterdressing

oder Haselnussdressing 12,90
Wahlweise servieren wir dazu: J |
Ausgeldstes Wiener Backhuhn
mit Kiirbiskernen 10,50*

Wiener Zwiebelrostbraten
in Rotwein-Schalottensauce
mit Rostzwiebeln und
Bratkartoffeln 29,50*
Cordon Bleu vom Kalb

mit Pastramischinken

aus der Rinderbrust und

Allgauer Bergkase gefiilit,

dazu Kartoffel-Gurken-Salat 33,90

Zwei Scheib brat Zi ka 9,00* 4
wei Scheiben gebratenen Ziegenkase jflﬁ’tb

Alpen-Burger vom bayerischen Rind 180g
mit Cheddar, hausgemachter Jack-
Daniels-Sauce und Pommes frites 21,50
Ausgeldstes Wiener Backhuhn
knusprig gebacken mit
Kartoffel-Gurken-Salat und
steirischem Kiirbiskerndl

Sous vide gegarter Schweinskrusten-
braten vom Strohschwein aus
artgerechter Haltung mit Hopf-
Weifbiersauce und Kartoffelknédeln
mit Krautsalat 4,00
Hausgemachte Rinderroulade (260g roh)

mit Apfel-Blaukraut

und Kartoffelknédeln 26,90
Wiener Schnitzel vom Kalb

in Butterschmalz wellig gebraten

mit kalt gerlihrten Preiselbeeren

und Petersilien-Butterkartoffeln 2990*

Minchner Schnitzel vom Strohschwein
mit Meerrettich und Senf mariniert
dazu Kartoffel-Gurken-Salat

Kalbstafelspitz mit Meerrettich-
cremesauce, frischem Kren und
Petersilienkartoffeln

* Diese Gerichte bieten wir Ilhnen auch als kleine Portionen an.
Sollten Sie an Allergien oder Unvertraglichkeiten leiden, kénnen Sie sich jederzeit gerne an unser Servicepersonal wenden.

19,50 *

16,90 *

23,50*

Saiblingsfilet auf der Haut gebraten
mit frittiertem Rucola, confierten Tomaten
und Rotwein-Risotto 27,50

PHausgemachte Nachspeisen

Weichandhof Kaiserschmarrn

mit Mandeln und Rum-Rosinen 10,90
wahlweise mit Burgenldnder Zwetschgen-
roster, rustikalem Apfelmus oder

Preiselbeeren | pro Schale 3,00
Pistazien Cheesecake ,,mal anders”

auf Heidelbeer-Lorbeerragout

im Willi-Becher serviert 9,50
Landapfelstrudel

mit Vanilleeis und Schlagrahm 8,20

Probierkticherl
Ein Apfelkiicherl und ein Marillenkicherl
mit Schlagrahm und cremigem Vanilleeis 9,90

Gemischtes Eis von ,,Unser Hofeis",
regional, handgefertigt und nachhaltig
in den Sorten Vanille, Schokolade,
Sauerrahm, Butterkeks (Creme-Eis) und

Erdbeere (Sorbet | vegan) pro Kugel 2,50
Sauerkirschmousse mit Butterkekseis
und knusprigen Keksen 8,50

Probieren Sie unsere neue regionale Kdstlichkeit!
Zu erwerben bei uns im Restaurant: pro Glas 9,50€ + 1€ Pfand.

PWeichandhof

Die Bienenstécke unseres Imkers Stefan Vogt auf dem Grundstiick des Weichandhofs am Ufer der Wirm
produzieren unseren Honig, der durch die reiche Vielfalt der umliegenden Natur gepragt ist. Regionalitat und
Nachhaltigkeit sind uns im Weichandhof sehr wichtig: So werden unsere Bienen mit grof3ter Sorgfalt gepflegt und
wir unterstttzen damit nicht nur die lokale Artenvielfalt,
sondern auch die 6kologische Balance unserer Umgebung.
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